
 

 
Suppe | Vorspeise 

 
Tessiner Käsesuppe 

mit gerösteten Schwarzbrot – Croutons 
und frisch gehobeltem Parmesan 

€ 5,- 

 

Kräftige Tafelspitzbouillon 
mit Hausgemachten Pfannkuchenstreifen  

und Schnittlauch 
€ 4,- 

 

Norwegischer Räucherlachs 
auf Rucolasalat mit Hausmacherrösti dazu Honigsenf 

milder Meerrettich und Zitronen-Dillgarnitur 
€ 10,- 

 

Flammkuchen2)3)4) 

Mit Speck- und Zwiebeln, Rucola und Parmesansplitter 
 

€ 8,- 

 

Marinierte Tomaten-Knoblauchgarnelen 
vom Grill auf Rucola Beet mit Balsamico Glace  

dazu frisches Steinofenbaguette 
€ 10,- 

 
 
 
 
 
 



 

 
Vom Schweind´l 

 
Schweineschnitzel Wiener Art 

Paniert und Goldbraun gebacken mit Pommes frites 
und buntem Salatteller 

€ 12,- 

 

 

 

Wilde Kräuter Liebe 
Medaillons vom Filet in einer 12 Kräuterkruste  
Mit feiner Cognacrahmsoße dazu Rösti-Duett  

und Grillgemüse-Garnitur  
€ 14,- 

 

 

 

Schweinefiletteller 
drei zarte Schweinefilets vom Grill  

auf feiner Champignonrahmsoße 
mit hausgemachten Butterspätzle und buntem Salatteller 

€ 14,- 

 

 

 

Zigeunerspieß 

Schweinefilets am Spieß gegrillt 
in hausgemachter pikanter soße 

serviert mit Pommes frites und buntem Salatteller 
€ 14,- 

 



 
 
 

 

Vom Rind 
 

Rinderfilet-Tournedos 
Zwei Rinderfilets medium gegrillt mit krossem Bacon 

auf feiner Pfefferrahmsoße 
serviert mit Original Hausmacherrösti 

€ 21,- 

 
 

Der Hof-König   
300g Roastbeef Mariniert mit 12 verschiedenen Kräutern  

dazu Skin on Wedges, hausgemachte Kräuterbutter  
und bunter Salatteller 

€ 19,- 

 

Rumpsteak 
200g aus der Rinderlende mit Pommes frites knackigem 

Salatteller und hausgemachter Kräuterbuttergarnitur 
€ 16,- 

 

RINDERFILET V.S. LACHSFILET 
                          120g                              120g 
Auf dem Holzbrett serviert mit gegrilltem mediterranem 

Gemüse dazu gebratene Ofenkartoffel  
und hausgemachter Kräuterdip 

€ 22,- 

 

Lady Steak 
140g Rinderfilet uind Riesengarnele mit hausgemachter 

Kräuterbutter dazu an Haufen mit Rucolasalat 
Hausdressing im Weckglasl Kirschtomaten d´rum herum 

und Parmesansplitter 
€ 16,- 



 
 

 
Vom Rind 

Knoblauchsteak 
200g aus der Rinderlende in frischem Knoblauchjus 

dazu Pommes frites und bunter knackiger Salatteller 
€ 16,- 

 

Pfefferlendchen 
zwei zarte Rinderlendchen in feiner pfefferrahmsoße 

serviert mit Hausmacherrösti und Grilltomate 
€ 15,- 

 

Das Aa.H h.Schnitzel 
zwei panierte Rinderlendenschnitzel gebacken mit 

Champignonrahmsoße und hausgemachten 
Arzbachwellen 

€ 13,- 
 

Glück vom Land  im Pfandel serviert 
Ochsenfiletspitzen und Schweinefiletspitzen in feiner 

Cognacrahmsoße mit Kräuterbutter dazu serviert 
hausgemachte Butterspätzle 

€ 16,- 
 

 

Der Arzbacherhof Salat 
frische gemischte Salate der Saison mit gegrillten 

Rinderlendenstreifen und Weißbrot 
€ 12,- 

 
 
 
 



 
 
 
 

 

Aus der Putenbrust 
 

Putensteak 
saftig gegrilltes Steak aus der Putenbrust 

mit Kräuterbuttergarnitur 
dazu Ofenkartoffel und creme Fraiche 

€ 13,- 
 

 
 

Das Cordon Bleu 

gefüllt mit Delikates Hinterschinken und Tölzer 
Butterkäse paniert und goldbraun gebacken 

dazu Pommes frites und knackiger Salatteller 
€ 13,- 

 

 
 

Arzbacher Herrentoast 

zarte Puten Medaillons auf Hinterschinken mit 
rahmschwammerlsoße frisch geriebenen 

parmesansplittern dazu bunter Salatteller 
€ 11,- 

 

 
 

Der Arzbacherhof Salat 
frische gemischte Salate der Saison mit gerillten 

Putenstreifen und Steinofenbaguette 
€ 10,- 

 
 



 

 
Aus dem Wasser 

 
Das Fisch - Duett  

 Zanderfilet und Lachsfilet in zerlassener Butter 
gebraten auf buntem Grillgemüse serviert  

mit Hausmacherröster 
€ 17,- 

 

 
 

Fischermanns Bestes 
Lachsfilet und Riesengarnelen Vom Grill, Reiberdatschi 
und Tomaten – Rucolasalat mit Traubenkernöldressing 

€ 15,- 
 

 
 

Gebackenes Rotbarschfilet 
Paniert und goldbraun in Butter gebacken dazu 

herzhafte Bratkartoffeln 
und Sauce Remoulade 

€ 11,- 
 

 
 

Der Arzbacherhof Salat 
frische gemischte Salate der Saison mit Riesengarnelen 

und Stzeinofenbaguette 
€ 14,- 

 
 

 
 



 

 
Vegetarische Geschichten  

 

Bayerisch Veggie 
Herzhaftes Grillgemüse mit gebratener Ofenkartoffel 

hausgemachtem Kräuter Sour Creme  
und Mozzarellasticks 

€ 12,- 

 
Rahmschwammerl 

hausgemachter Semmelknödel- und Reiberdatschi auf 
Rahmschwammerl mit Rucola, Parmesanfetzen und 

gegrillte Cocktailtomaten 
€ 12,- 

 
Vegetario 

zwei hausgemachte gemüse-Kartoffelbratlinge auf 
champignonrahmsoße und reichhaltigem Salatbukett 

€ 12,- 

 
 

Der Arzbacher Hof Salat Groß 
frische gemischte Salate der Saison  

und Steinofenbaguette 
€ 9,- 

 
Der Arzbacher Hof Salat Klein  

frische gemischte Salate der Saison  
und Steinofenbaguette 

€ 5,- 

Frisches herzhaftes Grillgemüse 
€ 5,- 

 



 

 
Bärige Brotzeiten 

 
 

Schweizer Wurstsalat 

von Regensburger Stadtwurst und Käse mit Essiggurke, 
Zwiebeln und Bauernbrot 

€ 7,- 

 

Bayerischer Wurstsalat 

von Regensburger Stadtwurst mit Essiggurke, Zwiebeln 
und Bauernbrot 

€ 6,- 

 

Die Fleißige Sennerin 
kaltes Bierbratel mit herzhaften Bratkartoffeln, 

Meerrettich u. Bauernbrot 
€ 7,- 

 

Südtiroler Speckbrettl 
Südtiroler Markenspeck dazu zwei Scheiben Bauernbrot 

Butter und Essiggurke 
€ 1^1,- 

 
 

1 Scheibe Bauernbrot, Butter oder Essiggurke 
€ 0,50 

Soßen Extra: 
Champignonrahmsoße, Zigeunersoße, Cognacrahmsoße 

Knoblauchsoße, Bratensoße,  
Sour Creme, Pfefferrahmsoße € 2,- 

Liebe Gäste: Beilagenänderungen sind für uns kein Problem werden jedoch mit 0,50€ berechnet 
 
 
 
 



 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 

Und darüber hinaus bieten wir ihnen eine täglich wechselnde Tageskarte an. 
 

- Mit Originalen Bayerischen Gerichten 
-  Wildspezialitäten aus dem Jagdrevier Arzbach 
- Sowie Almochsenfleisch von unserem Bauern 

 

Seit über 35 Jahren gibts 
-den Originalen Bayerischen Grillabend im Isarwinkel  

mit spezieller Grillschmankerl Karte und traditionellen Musikgruppen  
bei freiem EINTRITT 

 

Termine für 2020 
03.07 | 10.07 | 17.07 | 24.07 | 31.07 | 03.08 | 10.08 | 14.08 | 21.08 | 

 

- Dienstags resche Ofenfrische Schweinshax´n 
  

- Mittwochs die beliebten Schaschlikspieße  
 

Michaela & Thomas Linke  
 freuen sich auf ihren Besuch 

 
Arzbacher Hof Michaela & Thomas Linke Alpenbadstrasse 20 83646 Wackersberg/Arzbach 

www.arzbacherhof.de info@arzbacherhof.de 
Tel: 08042/8408  Mobil: 0176/70 73 06 88 Fax: 08042/8570 

 

Besuchen sie den Arzbacher Hof auch auf  

 

mailto:info@arzbacherhof.de

